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Restaurant Le Pompadow ontleent zijn naam aan madame De Pompadouv,

de maitresse van de Franse koning Louis XV.
Zo ver[eide[yk als deze dame voor de koning was, z0 verleideﬁj k zijn de

specia[i’cei’cen die onze culinaire brigade VOOT U 0p tafel tovert.

Ons restaurant is ge[egen aan de haven van Volendam. Vanuit ons hotel heeﬁ u

zicht op de haven van Volendam en kijkt u over het 1)sselmeer.
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Carpaccio van ossenhaas,
vevgeze[d van rucola, Parmezaanse kaas,
pijnboompi’c’cen, pesto
en een kmidendressing

dertien euro en vijftig cent

Wijntip > Merlot Corvina

Gerookte I)sselmeerpaling,
geserveevd met toast

achttien euro

Wijntip > Chardonnay 3rd generation

Handgepelde Hollandse garnalencocktail
geseweerd met huisgemaakte cocktailsaus

zeventien euro en vijﬁg

Wijntip > Menetou-Salon

™ i il iz P

Cocktail gemaakt van rode zalm

geserveerd met huisg'“emaakte cocktailsaus

dertien euro en vg'fﬁg cent

Wijntip > Vevdejo Homenaje

Hors d’ Oeuvre
met handgepelde Hollandse garnalen,
gerookte 1Jsselmeerpaling,
rode zalm en gerookte zalm

achttien euro en vijftig cent

Wijntip > Viognier terroir altitude

Gerookte zalm
met soja, wasabi, rode ui
en kappertjes

vijftien euro en vijftig cent

Wijntip > Chardonnay 3rd generation

V' Carpaccio van knolselderij,
vergezeld van rucola, Parmezaanse kaas,
pynboomp itten,
en een kmidendressing

dertien euro en vil'fﬁg cent

"" | Wijntip > Sauvignon Blane Runner Duck'

Alle voovgerechten worden geserveerd
met brood en kruidenboter



Gebonden fomatensoep net
bleS[OOk Smkjes kqo en CT‘OJLUConS

| zes euro en vgfhg cent

W Jntqo > Pinot Gnglo Avmehse
N ULensoep met Vozemar Jn
gegvatlpeerd met Parmezaanse kaas

|
zes euro

Wi Jntqo > Stadlmann Gmner Velﬂmer

|
Gebonden vussoep gevu[d met

Hoﬂandse gama[en MOSSC[BYL en za[m

hegen ebpfo I
!t

W Jntqo > Domame Pey Blanc Rosé

:: | Gebakken oesters
6 s’cuks waawan 4 geserveerd met
kmtdeh pvet en spek en 2 geéeweerd
op Oos’cerse w ijze |

negentlen euro en vgfhg cent

Wi Jntqo > Menetom—Sa[an Loire
Coqwl[es

op een ’060!}6 van wdde Sp U’laZle met beamalsesaus

en Spekjes
| VHﬁLCl’l euro en vgftlg cent

W Jnﬂp > Vlogmer tewo ir a[’a‘tude

Alle voorgerechten worden geseweerd
met brood en kruidenboter

Krppe}w[ jjen gegrl[@f g)p SLchuan wijze met
gvoenten in tausisaus . gqs_erveerd met rijst
| dertien euro en vﬁfﬁg cent

Wijntip > “Ho[y Cow”
Malbec Res?we

V. Salade met gebakken '?é.ddeétoelan,
zongedvoogd’e fé);maten
en een basilicum _dfessing

veertien ewro

W@jn’c[p > Stad[ﬁ%lann
Griiner Ve [’c[mev

| | !'E
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Gamba’s, ge]oakken i V{ﬁidenboter
op een bedje van Chmese groenten

veevtten euro en vgﬁlg cent

Wi Jntqo > Runner Duck Sauwgnon
Blanc Ste[lenbosch |




Rundvlees van hoge kwahtel’c da’c aﬂeomstlg (S
van constante vleesrassen met een opttma[e
smaak en fijne structuur.

Biologische kenmerken; kleine groepen dieren
worden gevOed op grote oppewlaktes land.

De ossenhaas

De ossenhaas is een dee[ van de lende (mg)
van het rund. Deze spier, de musculus psoas
major, hgt op de lendenwervels, in de
buikholte en loopt via het bekken door tot het
bovenbeen bij iy de heup .

Het heeﬁ een fy’ne structuur en wywe[ geen
vet of bindweefse[; dit maakt het dan ook het
meest malse vlees van het rund.

Het vleesdeel wordt nog opgesplitst in vier
delen:

de k_op y;an de haas, het middenstuk, de punt
en de (niet eetbare) ketting van de ossenhaas.

De kop staat ook bekend arLs chateaubriand
(als er een dubbele povﬂe van gesneden
wordt),

het middenstuk in een enke [e povJae als
towrnedos en het staartstuk als ﬁ[e’c mignon
indien deze in hapk[are brokken zijn verdeeld.

Als de lende niet gesp[i‘cst wordt en de

entrecote (dunne lende) en ossenhaas nog via
de lendenwervel aan elkaar verbonden zijn,
spreekt men van een T—bonestgak.

Varkenshaas

Varkenshaas is de meest malse spier van het
varken, die zich in de rug van een varken
bevindt.

Het is een schuin toe[opend stukje vlees. Hij

 bestaat uit een kop, een dik gedee[’ce en een

relaﬁef dun uiteinde.

Alle vleessoorten kunnen ook gegm[d
worden voor u en worden dan geserveerd
met kruidenboter.

Het saladebuﬁet met een keur van verse
roducten staat voor u klaar.

Bij a onze hoo dfdgerechten worden

L

gr oenten en diverse aardappe[en

geserveerd



Runder Tournedos
Grassfed lrish Prime 180 gram
met een saus naar keuze
zevenendevﬁg euro en vgfﬁg cent

Towrnedos Pompadour
stukjes ossenhaas, gamba’s en
roerbakgroenten in een tausisaus
eserveerd met rijst
Voor de liefhebber van de oosterse keuken
achtenderﬁg euro en vg'ﬂ[g cent

Wijntip > Shiraz (Ripasso)
Nugan Estate Australié

Wiy

De wintip bg het vlees hangt af van de

saus die u erby’ kiest.

Naturel: Barbera d'Alba
Pepersaus: Cabernet Sauvignon
S‘croganoﬁaus: Holy Cow Malbec

Bearnaisesaus: Merlot Corvina .

Champ ignonroomsaus: Wit: Viz)gn
Rood: Sangiovese Leonardo Da Vin

Runder zijlende biefstuk
Grassfed Irish Prime 180 gram
met een saus naar keuze
vgfentw intig euro

Cote de Boeuff Double Dutch 650 gram
Exclusive %a[ity Speciaa[
geseweerd met verschillende soorten zout
en 1.saus naar keuze. Voor de vlees[ieﬂnebbev
drieénveertig euro en vg'fﬁg cent

Varkensulees

Varkenshaas 250 iram

met een saus naar keuze

vierentwintig euro en vijftig cent

Keuze uit deze sauzen:
Stroganoffsaus,

Bearnaisesaus,
Champ ignonroomsaus,

Pepersaus




Gestoofde kabe Jauwhaas

met een grove mosterdsaus
achtentwinﬁg euro en vgftig cent

Wi Jntqo > Chardonnay Substance
Was ington

Gebakken kabelj auwhaas

met Chinese bami en een kyo’cosaus

 (zoet/pittig)
achtentwintig euro en vijftig cent

Wijntip >! Griiner Ve[ﬂi;.vzter Oostenry'k

Tong gebakken in roomboter
geserveerd met een typisch
Volendammer saus "ou’c@ter en eel’
negenenderﬁg euro en v gfﬂg cent

Wyntqo > Chardonnay Svdostance
' Washtngton

Ton ebakken ala Pom adour
geserveerd met ge’oakken verse > viruchten
tweeenveevﬁg euro

Wijntip > Menetou—_Sa[on_ Loire Frankrijk

Tong é‘ekookt

geserveevd met een typlsch
VO [endammer saus butter en eek’
negenendert[g euro en vy'fﬁg cent

Wijntip > Menetou-Salon Loire

Veﬂez‘am}'cﬁ

\/ Vegetarische cordon bleu
gevu[d met romige saté geseryeerd met rijst,
roerbakgroe’cen en satésaus
Tweeentwintig euro en vyfhg cent

Wijntip > Griiner Ve[t[inerOostenrijk

V" Gekruide reepjes geserveerd met
Voevbakgro_enten, zwarte bonensaus en rijst
zeventien euro en vijftig cent

Wijntip > Holy Cow
Malbec Reserve
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Vomyerec
Gebonden tomatensoep

vier euro

?/00][{/761/'60/; f
2 kroketten met frites en appe[moes
:; il ﬁikandeﬂen- met ﬁfi’ces en éppelmoes |

| '. il Kipnuggets met frites en appe[mbes

acht euro en vijftig cent ' A |
i .liKibbe[ing mefﬁ{i’ce’s en appelmoes

| |2 stokjes saté met fﬁtes en appelnioes
il twaalf euro en vijftig cent

| Nﬁyerecﬁf .

LD 0 A gevuld i of aardbeienijs
I vijf euro




Dame Blanche
Coupe van ambachet[ Jk vamﬂe ’oourbon roomijs,
mét chocoladesaus en s[agroom
Zeven euro en ngﬁt cent

I Créme Bmlee g
Zachte vam[[eoreme met een [aag)e gebvande
suiker geseﬁveerd met een bﬁ)[[e’ge vanille i s en
| slagroom

Acht ewro

| ]Js macaroh | |
Tradltlonele macaron gewuld met room Js
en een swwl van plstache ijs elh s[agvoom |
Zeven euro en vgfetlzaventtg cent
Cheesecake ijs met aavdbeuenswwl
Roomij Js straw’oewy cheesecake met s‘cuk_;es koek
en een ﬁhsse aardbetensaus en s[agroom :
|  Zeven euro _en;wlfﬂg_;

| . i ,' I} i
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Hazelnoo# Karamel
- Torentje van hazelnootroom ys
en k[e’cskoppen oanmgd door |
karamelsaus s lagroom '
Zeven euro en vyﬂig cent

Moullevx 2t Chécblat
Lauw warm chot:o[ade taartje
met zachte ’omnenkant

vanille i ijs en s[agvoom
Acht ¢ ewro i
| Kmderysje |
Een Jsbeker met steeds WLsse[ende karakters, |
gevu[d met vam“e of aard’oetéh ysen slagroom |
Vijf euro J e .

Lemon pLe |]15
Lemon pte roomijs met een topp ing van citroen
en ge’oroken koek s‘tuJe es
Acht ewro |





