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1bericoham met asperges, coquilles en bearnaisesaus
tweeentwintig euro en vijftig cent
Wijntip — Viognier Fortant

Gerookte zalm met asperges en hollandaisesaus

twintig euro
Wijntip — Menetou Salon

Gebonden Aspergesoep

negen euro en vgfﬁg cent
Wijntip — Gruner Veltliner Stadlmann

Woof{gerecﬁfen

Gebakken schelvisfilet met asperges

met een krokantj e van serrano en dragon
geserveerd met een kerrie-hollandaisesaus en chorizo olie
zesendertig euro en vijftig cent
Wijntip — Chenin Blanc Johanna Brandt Spioenkop

1berico Frenched Racks met asperges
geserveerd met een mediterrane rub en paarse zoete aardappelchips
vijfendertig euro en vijftig cent
Wijntip — Pinot Noir Babich winemakers reserve
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Starters

1berico ham with asparagus, scallops, and Béarnaise sauce
Twenty-two euros and fﬁy cents
Wine suggestion — Viognier Fortant

Smoked salmon with asparagus and Hollandaise sauce

Twenty euros
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Wine suggestion — Menetou Salon

Cream of asparagus soup
Nine euros and fifty cents

Wine suggestion — Gruner Veltliner Stadlmann

Main Courses
Pan-seared haddock fillet with asparagus

with a cris]oy serrano crumble and tarragon
served with a curry Hollandaise sauce and chorizo oil

Thirty-six euros and fifty cents
Wine suggestion — Chenin Blanc Johanna Brandt Spioenkop

1berico frenched racks with asparagus
served with a Mediterranean rub and purple sweet potato chips
Thirty-five euros and fifty cents

Wine suggestion — Pinot Noir Babich winemakers reserve
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