Restaurant Le Pompadow has gotten the name fvom Madamé_I;De_ Pompadour,
she was the mistress of the French king Louis XV.
As tempting as this lady was fov the king, as tempting are the specialﬁes on

our menu that our chefs prepare for YOu.

Our restawrant is situated at the harbour of Volendam. From our hotel above

the restaurant you have an amazing view over the harbour and the I)sselmeer.




Carpaccio of beef with arugula, 13.50
Parmesan cheese, pine nuts and a herb
dressin

- Carpaccio aus R'mdevﬁ[et, beg[eitet von
Parmesankése und einer Kréuter dressing

¢ Carpaccio de solomillo de ]ouey acompaﬁado
de queso parmesano Y un alino de hierbas

» Carpaccio de ﬁlet de Iooeuf au parmesan et
assaisonné aux ﬁnes herbes
Smoked Eel Jsselmeer’ on Toast 18.00
* Réucheral 1]sselmeer auf Toast

* Anguila T)sselmeer’ sobre tostado
‘ L’Angui“e fummée Lac d'Yssel sur Toast

v Celeriac carpaccio, 13.50

with amgu[a, Parmesan cheese, pine nuts,
and an herbal dressing

'Seﬂerie—Canaccio,

Ioeg[eitet von Rucola, Parmesan, Pinienkernen,
und ein Kréiu’cerdressing

"carpaccio de apio,

acompaﬁado de rtcula, queso parmesano,
pinones,y un aderezo de hierbas

"carpaccio de céleri rave,
accompagné d? Q.u.e,.tit,e
de pin,et une vinaigrette aux h ’f)€§
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Dutch Shrimps Cock i

» Garnelen-Cocktail
- Coctel de Camarones
- Le Cocktail de Crevettes Hollandaises

Salmon Cocktail 13.50
» Lachs-Cocktail

- Coctel de Salmon

« Cocktail de Saumon

Hors d'Oevre 18.50
With Shrimps, Eel and Salmon

- Mit Garnelen, Aal und Lachs

* Entrada caldas con salmon, camarones y

angui[a

Smoked Salmon 15.50
with red onion-rings and capers

- Raucherlachs mit roten Zw iebehfingen

- Salmon ahumado con alcapawas

* Le Saumon Fumé aux petites capres aux
anneaux

All starters are served with bread




Thickened tomato Soup with cream, 6.50
chives, pieces of chicken and croutons

- Gebundene tomaten suppe mit rahm, teile von
Hithnern, schnitlauch und croutons

Sopa espesada con crema de tomate cebolleta,
trozos de pollo y picatostes =

Epalssw Soupe de tomate & la cveme la ciboulette,
des morceawx de poulet et des crotitons

Omon—sovqo covered with melted 6.00
parmesan cheese and rosemary

« Zwiebelsuppe, gratiniert mit parmezanischem kése
* Sopa de cebollas, al escabeche con queso parmesan
A soupe d'oignon recouvert de ﬁomage fondu

parmesan

Thickened ﬁsh soup | 9.00
prepared with various sorted of ﬁsh
* Gebundene fischsuppe zuberelt mit verschiedenen
sortenfFischen. |
- Sopa de pescados A, KL pescados
Epatsswlsoupe de poisson prepare avec des
POISSONS ¢ d ifférents

Fried prawns I 14.50
in fines herbs butter with Chmese vegetab[es

« Gebakken garne len i in kvautevbutter mit
chinesischen gemuisen | | -

- Gamba’s ﬁltas en mantequl[[a de Yerbas
Aromaticas |

- Fried crevettes dans le beurre avec les ﬁnes herbes
legumes chinois '

Scallops it it 15:50

served Wlﬂ’l WL[G{ spmach beamalse sauce and bacon :

- Jakobsmuscheln serviert mit Wildspinat, Sauce
Béarnaise und Speck

* Vieiras servidas con espinacas silvestres, salsa
bearnesa y y tocino | _

+ Couilles Saint-Jacques servies avec épinards,

sauvages sauce beamaSLe et bacon
el |

All starters are served with bread

Fried oysters ' 19.50
with green fines herbs, bl,}xt:on and Leek

- Gebackene austern mit griinen krautern, speck &
porree .

* Ostras frttas con yevbas avoma’clcas fvescas vertes,
lardo y puerros
- Hultres fvites aux herbes, bacon et poireaux

Grilled chicken tights : 13.50
with vegetables in tausisauce served with rice
1 Gegri[[te Hihnenschenkel mit Gemuse in
tausisosse serviert mit Reis
* Muslos de pollo a la plancha con verduras en
salsa tausisa Y acompanados de arroz

* Cuisses de Poulet grilles acec des legumes & a
la tauSLsauce servis avec du nz '

v Salad of ﬁrted mushrooms, i 14.00

sundried tomatoes and a basil dressmg

- Salat von gebratenen Pilzen mit getrockneten
Tomaten und Basilicumdressing

 Ensalada de champiitones fritos con tomate secade
al sol Y anderezo de albahaca

- Salade de champinon frits avec tomates sechées et
vinaigrette au basilic




Trish Bee;f

The bee;f tenderloin iy

Htgh quah’cy ’oeef that comes ﬁ'om constant meat The sirloin is part of the loin anck of the cow.

breeds with an optlma[ taste and ﬁne structure.
Blo{oglca[ chavactensttcs small groups of
animals are fed on [arge land suvﬁlces

Pork tenderloin

Pork tenderloin is the most tender muscle of the
pig, which is in the back of apig. It is a sloping
piece of meat. 1t consists of a head, a thick part
and a relative thinend. |

This muscle, the psoas major musc[e, lies on the
lumbar vertebrae, in the abdominal cavity and
runs ’chvough the pe[ws to the upper [eg at the
hip.
It ]lias a ﬁne structure and almost no fat or
connective tissue; this makes it the most tender
meat from the ’oeef
The meat part is spht up into four parts: the
head of the ﬁUet the middle part, the tip and the
(not edible) chain of the tenderloin
The header is also known as a chateau’onand
'fa double portion is cut), the middle partin
a smg[e portion as tenderloin and the tallptece
as ﬁuet mignon i f it is in bite-sized chunks are
distributed |

| ]fthe loin is not sp[it and the evftrfecote (th'm
o in) and tenderloin still through_ the lumbar

vertebrae are connected, speaks one of afl-
bonesteak.

All dishes are served with ﬁf[es and baked

potatoes and use of the salad bar
Alle Gerichte werden serviert mit Pommes Frites
und Bratkartoﬁe[n und Verwendung des
Sa[atbuﬁet

Todos los p[atos se sirven con papas ﬁ‘itas Y
papas al horno Y uso del ’ou_ﬁet de ensaladas
Tous les p[ats sont servis avec ﬁfites et pommes

de terre au fovur et utilisation du Iouﬁet de
salades



Tenderloinsteak 180gr
Gvassfed premium Trish beef served with a sauce of
choice

 Filetschnitte

» Solomillo

- Towrnedos

Tenderloinsteak Pompadour 38.50
pieces of sirloin, prawns and st'w-ﬁfied

vegetab les in a Tausi sauce and rice

* Filetschnitte Pompadow mit Garnelen und
Wokgemiise in einer Taust Sauce und Reis

» Solomillo Pompadouv trozos de solomillo,
[angostinos y vegeta[es salteados en una tausisaus
servidas con arroz

- Towrnedos Pompadour morceaux de sw[onge,
crevettes et [égumes sautés dans un tausisaus servi
avec du riz

Irish steak 180gr 95.00
Grassfed premium lrish beef

- lrisches steak

- Filete Irlandés

- Steak Irlandais
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Cote de Boeuff Double Dutch +650gr 4350
Exclusive qua[ity specign[ meat

served with 3 different sauces and salts

Pork Fillet 250gr 24.50
' Schweineﬁ[e’c

 Filete de Carne

- Filet de Pore

C’/lO ices ofthese sauces:

Peppersauce, Béarnaisesauce, Stroganoffsauce or
a Mushroomsauce




Stewed cod fillet i 28.50
with a coarse mustard sauce :

- Gediinstetem Kabeljau Filet ml’c Senf Sauce

- Filete de bacalao con salsa de mostaza

+ Filet de cabillaud sauce a la moutarde

Friedcod . ! 28.50
with noodles and a kyotosauce

» Gebackenen Kabeljau mit Nude[n und sauce
kyoto =
 Filete de bacalao al homo con ﬁdeos chinos y
salsa de kyoto

- Filet de cab}[[aud cuit au fouv avec des nouilles
chinoises et la sauce kyoto 1

st LRI L sauce 39.50
* Gebackene Seezunge mit a locale sosse

’ Lenguado ﬁfi’co con salsa locale |

- Sole ﬁi’ce avec du Ioewfre ﬁais et Sauce au
Vinaigre _ﬁn

Cooked Sole with a typi ic '['i'[oca[ sauce  39.50
- Gekochte Seezunge mit & locale sosse
Lenguado bollito con salsa [oca[e
- Le Sole Bouillie acec du beurre frals et Sauce

au V'maigve ﬁn

Fried Sole & le Pompadowr 42.00

with ﬁesh ﬁrmts

- Gebackene Seezunge a la Pompadour mit frtschen
Obsten
Lenguado ﬁftto ala Pompadow con fm’cas ﬁ'escas

- Sole ﬁ’lte ala Pompadowr aus ﬁ'mts ﬁrats :

All dishes are served with fries and baked potatoes
and use of the salad bar
Alle Gerichte werden serviert mit Pommes Frites
und Bratkartoffeln und Verwendung des
Salatbuffet
Todos los platos se sirven con papas fritas Y papas
al horno Y uso del buffet de ensaladas
Tous les plats sont servis avec frites et pommes de
terre au four et utilisation du buffet de salades




v Ve atarian cordon bleu, 122.50

ﬁlled wt’ch a creamy sauce of peanu’cs served
with s’cw—ﬁy vega’cab [es peanu’csauce and rice
Vegatarisches Covdon B[eu geﬁtut mit
cremigen Sat’cay servier mLt RC!LS ge’oratenem |
Gemiise u "t-?--_Sataysauce | u

Cordom lo[eu vegetanano ve[ﬂeno de Cremoso
satay se#vldo con awoz \fegata[es salteados il
salsa satay MY

Cordon Bleu vegetanew remph de saté
cremeux servi avec riz, [qgumes sautés et sauce

sa’ce i |

\V’ Seasoned vegetanan

ipes
served with strw-ﬁ')'/ végﬁab [es
blackbeansauce and rice
Gewuzs’cre fen mit Pfannengemuse und sosse
aus schwarzen Bohnen und Reis
.+ Tiras sazonadas servldas con verdwas
. salteadas Ll '
Y salsa de ﬁ' Jo[es negrole awoz
* Laniéres assaisonnees 'SCYVLes avec [egumes
saules ' [ ﬁli. |
- sauce aux hancots nours et riz
I { 1 Ll 5:.-1.% il

17.50




\Sfmﬂfer'

Tomato—Soup | il 1 iatog
* Tomatensuppe

* Sopa de Tomates

- Soupe de.-T omates

f]ej‘em‘

lce—cream!l with whippq_d cream  4.50
- Rahmeis mit Schlagsahne

- Helado al crema con nata batida

- Glace a la créme et CHanfiuy

-
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Two croquets li 8.50
with French ﬁries and app le sauce

- Zwei Kroketten, Pommes Frites und
Apfelmus

* Dos croquetas, pata‘cas fn’cas y pur, De
manzana

* Deux Croquettes, fntes et compote de
Pommes

Chicken nuggets '- 8.50
with French fries and app lesauce

Huhnemuggets mit Pommes Frites und
Apfelmus

* Nuggets De Pollo Con Papas Fritas Y
Compota .
De Manzana

* Nuggets de poule’c avec frl’ces et compote de
pommes

Cod fillet 12.50
with French fries and applesauce
4 Kabeyauﬁ[et mit Pommes Frites und
/-\pfe[mus
+ Filete De Bacalao Con Papas Fritas Y
Compota
De Manzana

* Filet de morue avec pommes frites et
compote de pommes

hicken satay 12.50
ith fnes and app lesauce

Huhnchensatay mit Pommes Frites und
pfelmus

* Satay De Pollo Con Papas Fritas Y Compota





