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Hertencarpaccio
geserveevd met tmﬁe[mayonaise, Parmezaanse kaas en rucola
veertien euro en vijfﬁg cent

Wijntip — Barbera d’Alba Casseta

Gebakken wilde eendenfilet

geserveerd op een ﬂensj e met hoisinsaus en pre't
achttien euro

Wijntip — Shiraz ‘['Lgnum vitis’
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Gebakken schelvisfilet

met een kvokantj e van serrano en dragon
geserveerd met een kerrie-hollandaisesaus en chorizo olie
negenen’cwinﬂg euro en vg'ftig cent

Wijntip — Viognier Fortant

Parelhoen Supréme
geseweerd met een tm_ﬁfe[ risotto en tmﬁe[ room
negen en twintig euro en vgfﬁg cent

Wijntip — Pinot Noir




VOLENDAM

Starters

Venison Carpaccio
served with ’rmﬁ[e mayonnaise, Parmesan cheese, and amgula

€14,50
Wine paring — Barbera d’Alba Casseta
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Fried wild duckfilet

served on a pancake with hoisinsauce and leek
€18,00
Wine paring — Shiraz ‘[ignum vitis’

Maincourses
Fried haddock filettewed

with a crispy breading of serrano and tarragon
served with a curry hollandaise sauce and chorizo oil
€29,50
Wine paring — Viognier Fortant

Guinea fowl supreme
served with tmﬁqe risotto and tmﬁle cream
€ 29,50
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